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Y Sabate 9 Nevemble

Apertura della manifestazione
alla presenza delle Autorita
Apertura chiosco enogastronomico
con prodotti di stagione
e degustazione di vini
Documentario Cipolla Rossa
di Cavasso Nuovo
- Saluti ed introduzione
con la Presidente Michela Spigolon
ed il Vice presidente Claudio Zambon
- Proiezione: "Cipolla Rossa di Cavasso
Nuovo tra storia, tradizione e gusto”.
- Conviviale di chiusura
con degustazione
a cura dell’Associazione Produttor
di Cipolla Rossa di Cavasso Nuovo
Spettacolo itinerante
con gli SKAUPAZ TOIFL

Ore 20.00 Spettacolo musicale con i SADC

Estate di San Miktins

Demenica 16 /Vw%ﬁe,
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Ore 11.30

Ore 15.30

Ore 16.30

Ore 18.00

Apertura mostra fantasia del mosaico,
pittura e legno nei colori dell'autunno
con la partecipazione dei produttori
agricoli di Campagna Amica
Passeggiata in salute km. 4

con I'Associazione San Valentino

Insu Associazione Giovani Diabetici
Pordenone. Partenza ed arrivo

in Ple XX Settembre

Apertura chiosco enogastronomico
con prodotti tipici e degustazione di vini
Vino, storia e territorio

Gli autoctoni a cura di Alberta Bulfon
Cantina Bulfon - Valeriano

[l Pinot nero a cura di Francesco Casula
Vini Casula - Bannia

Spettacolo itinerante

con gli Sbandieratori di Cordovado
Mago Robert

madgie itineranti con palloncini.

Festa di San Martino al Museo

di Storia Naturale: laboratori gratuiti
per tuttii gusti ed eta

Spettacolo musicale
con “The Pen_Is On the Table”

SABATO E DOMENICA

SPAZIO BIMBI - VI ASPETTANO IN PIAZZA:
» LE MASCOTTE MINNIE, TOPOLINO E MIGNON

* FEDERICA “LA TRUCCABIMBI”
CON LE BOLLE DI SAPONE E VARI LABORATORI
» | GONFIABILI
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ROSSA DI CAVASSO NUOVD
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“Fra Martino campanaro, dormi tu, dormi tu...” Piazza Cavour
L’11 novembre si festeggia San Martino ’

pe i Brusafiers
~+  San Martino viene festeggiato in Italia in molte e
& e citta con feste e sagre dove, con l'occasione, @\at\““

/ vengono gustati i tipici prodotti locali dell’autunno. 0\,-\@*‘“ 1

= Particolare & I'atmosfera che si respira a Venezia
4 quando i bambini girano per i campi e per le H
= calli sbattendo pentole e coperchi per fare \@&
‘ un gran baccano, e chiedendo a suon di &
filastrocche qualche soldino o qualche dolciume > ammumn FANTASIE: LEGNO, MOSAICO, VETRO,
ai hegozianti o ai passanti. Termosttyra D=8 __,«-4 PITTURA E COLORI D’AUTUNNO
[, Nelle case veneziane non pud poi mancare il Pro Logg gg

tradizionale dolce di pastafrolla con la sagoma Plazzate xx o A S
del santo a cavallo, tutto ricoperto di glassa s = / T DEGUSTAZIONE PRODOTTI TIPIC! LOCAL!

colorata, cioccolato, caramelle, cioccolatini. i; ¥ DFELLE NOSTRE TRADIZION!
mgar{,sﬂ = == -

Una vera bonta per il palato e per gli occhil .-
Biblioteca Civica ‘
PIAZZALE XX SETTEMBRE ¢ PORDENONE ...
9-10 NOVEMBRE 2019

A Palermo si preparano i biscotti di San Martino Teatro
"abbagnati nn'o muscatu” (inzuppati nel vino Comunale
moscato di Pantelleria), a forma di pagnottella G. Verdi
rotonda grande come un’arancia e I'aggiunta &
- = ¥ ] . ] H =
nell'impasto di semi d'anice (o finocchio <,
selvatico) che conferisce loro un sapore %&é_
e un profumo particolare.

Viale Trigste

Nel comune abruzzese di Scanno, in onore di

San Martino si accendono grandi fuochi detti

"glorie di San Martino" e le contrade si sfidano
a chi fa il fuoco piu alto e durevole.

TUTTI | GIORNI |}

Nella citta di Molfetta in tutte le case si CASTAGNE
mangiano le varie qualita di "frittelle": dalla ~:
cipolla al tonno, con la mozzarella, con E VIN NOVO
mortadella e provolone, con rape e carne

In molte regioni d'ltalia I'1 novembre &
simbolicamente associato alla maturazione del

. vino nuovo (da qui il proverbio "A San Martino s iers Pro Loco Pordenone APS
|}} ~  ogni mosto diventa vino”) ed & un'occasione di ®  Pzza XX Settembre, 1/B =
4 ritrovo e festeggiamenti nei quali si brinda 9 Ce”i 340 1§d90028 - Tel!- 04341770458 "
stappando il vino appena maturato e @ trelcoporienommaca it ' |
. www.prolocopordenone.it REGIONE AUTONSMA
accompagnato da castagne e 3 * > | FRILLL VENEZIA GLUUA
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